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Bierprofil

Mohren Eisbock
aus der Creativ Brauerei
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Marke: Mohren

Sorte: Eisbock

Bierstil: Starkbier

Bierkategorie: Creativ Bier

Brauart: untergärig, traditionell ausgefroren

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hopfenextrakt

Allergene: A – Glutenhaltiges Getreide

10,0 % Vol.

ca. 20 % Stammwürze

bernsteinfarben

Waldhonig, getrocknete Weinbeeren, Dörrobst, Marzipan

angenehme Sherrynote, malzaromatisch mit  ausgeprägten 
Karamellnoten, Waldhonig, Marzipan, Pflaume, Dörrobst; 
im Abgang außergewöhnlich lang anhaltend

feinporig

 feine Perlage

8 - 14 °C

10 Jahre

Wild, Steak, würziger Käse, Crème brûlée, Riebel 
Mousse au Chocolat, Süßspeisen und als Digestif

Ursprung: Deutschland (Kulmbach, Oberfranken)
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Produktinformation

Quellennachweise: 
Horst Dornbusch, Das große Lexikon der Biersorten, 1. Auflage,  Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, 2017

http://bierwiki.org/index.php?title=Hauptseite

Der Bierstil Der Bierstil „Starkbier“

Der Legende nach soll der Eisbock um 1890 in 
Kulmbach (Oberfranken) entstanden sein: An 
einem eiskalten Winterabend war ein Brauer-
bursche zu müde, die Bockbierfässer vom Hof 
zurück in die Brauerei zu rollen, wie es ihm 
vom Braumeister aufgetragen wurde. In der 
Nacht sank die Temperatur so tief unter den 
Nullpunkt, dass das Bockbier zu Eis gefror und 
die Fässer sprengte. Als die Brauer am näch-
sten Morgen kamen, schien es zuerst so, als ob 
durch den Ungehorsam des Brauer burschen 
der gesamte Vorrat des Bockbiers verdorben 
sei. Doch als der Braumeister die eisigen Fäss-
er näher inspizierte stellte er fest, dass sich im 
Zentrum eines jeden Fasses in einem kleinen, 
nicht gefrorenen Hohlraum eine braune Flüs-
sigkeit angesammelt hatte: der Eisbock war 
entdeckt ! 

Ein Eisbock entsteht, indem man die Temperatur 
eines Bockbieres unter den Gefrierpunkt ab-
senkt. Ab etwa -4 °C bilden sich dann Eiskristal-
le. Je niedriger die Temperatur, umso stärker 
wird das Bockbier aufkonzentriert. Dadurch er-
höht sich der Alkoholgehalt und die Aromen wer-
den intensiver. Der Eisbock eignet sich bestens 
zur Lagerung. Er entwickelt mit der Zeit feine 
Sherry-Aromen und schmeckt deshalb nach 
einigen Jahren besonders gut.  
Unser Eisbock in limitierter Auflage ist 10 Jahre 
haltbar.

Einheiten

Art.Nr. Artikel Menge VPE Verpackung Gebinde

15107 Mohren Eisbock 0,33 Liter 1 Flasche Glas Einweg

15108 Mohren Eisbock 0,33 Liter 20 Flaschen Kiste Glas Einweg

Art. 15107  Eisbock EW 1FL 0,33L
Art. 15108  Eisbock  EW 20FL0,33L

 


