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Bierprofil

Mohren Pfeffersack
aus der Creativ Brauerei
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Marke: Mohren

Sorte: Pfeffersack

Bierstil: Gewürzbier

Bierkategorie: Creativ Bier

Brauart: untergärig, unfiltriert

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hefe,  
Kampot-Pfeffer

Allergene: A – Glutenhaltiges Getreide

5,4 % Vol.

12,4 % Stammwürze

opalisierend, gold-gelb

feiner Pfefferduft

Pfeffer-Aroma und Schärfe

feinporig

�spritzig und scharf

12 °C

5 Monate

Grillgut, Käsknöpfle und Käse

Herkunft: Österreich

 

seit
2016



Produktinformation

Quellennachweise: 
Horst Dornbusch, Das große Lexikon der Biersorten, 1. Auflage, Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, 2017

http://bierwiki.org/index.php?title=Hauptseite

Der Bierstil „Gewürzbier“

Gewürz- und Fruchtbiere werden komplett mit 
natürlichen Rohstoffen hergestellt. So entstand 
das Gewürzbier dadurch, dass dem Sud im 7. 
Jahrhundert, vor der Festlegung des Reinheits-
gebotes 1516, etliche Gewürze beigemischt 
wurden, die anstatt des Hopfens für einen 
runden Geschmack sorgen sollten. So wurden 
neben halluzinogenen Zutaten auch Gewürze 
wie Ingwer, Muskat und Koriander beigemengt, 
deren Aromen auch heute noch die belieb-
testen Gewürzbiere ausmachen.

Der Mohren Pfeffersack ist ein Märzen unfiltriert 
mit Pfeffergeschmack, beruhend auf der Zug-
abe von edlem Kampot-Pfeffer beim Würze-
kochen. Das feine Pfefferaroma verleiht dem 
Bier seinen scharfen Charakter im Trunk und im 
Abgang.

Der in diesem Bier verwendete Pfeffer ist hoch-
wertigster Kampot-Pfeffer, handverlesen aus 
Kambodscha. 

Einheiten

Art.Nr. Artikel Menge VPE Verpackung Gebinde

15001 Mohren Pfeffersack 0,75 Liter  1 Flasche Glas Einweg

15002 Mohren Pfeffersack 0,75 Liter 6 Flaschen Karton Glas Einweg


