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Bierprofil
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Marke: Mohren

Sorte: Pfiff

Bierstil: Österreichisches Märzen 
 (Internationales Lager Hell)

Bierkategorie: Vollbier

Brauart: untergärig, filtriert

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Allergene: A – Glutenhaltiges Getreide

4,9 % Vol.

11,7 % Stammwürze

goldgelb

ausbalanciertes und dezentes Malz- und Hopfenaroma

dezente Hopfennote, angenehmer weicher Malzkörper; 
im Abgang rund mit harmonischem Ausklang

feinporig, cremig

�prickelnd, erfrischend

8 – 12 °C

6 Monate

als Aperitif, Fisch, Geflügel, Salate und milder Käse 

Herkunft: Österreich

 
  

seit
1989



Produktinformation

Quellennachweise: 
Horst Dornbusch, Das große Lexikon der Biersorten, 1. Auflage, Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, 2017

http://bierwiki.org/index.php?title=Hauptseite

In der bayerischen Brauordnung von 1539 und 
per Dekret durch Albrecht V. von 1553 wurde 
festgelegt, dass nur zwischen Michaeli, dem 
Tag des Hl. Michaels (29. September) und 
Georgi, dem Tag des Hl. Georgs (23. April) 
gebraut werden durfte. In den fünf Monaten 
danach war das Bierbrauen verboten. Grund 
war die in den Sommermonaten erhöhte 
Brandgefahr beim Biersieden. Hinzu kam, dass 
die Herstellung des beliebten untergärigen 
Bieres Temperaturen von unter 10 °C erfordert.

Um bis zur nächsten Brausaison nicht ohne Bier 
zu sein, braute man im März ein besonders 
haltbares Bier. Dies erreichte man durch Erhö
hung des Gehalts an Stammwürze und Alkohol 
und durch stärkere Hopfung. Es wurde in tiefen 
Felsenkellern gelagert. Wenn möglich wurden 
diese mit Natureis bestückt. Um den Keller und 
seinen Zugang vor starker Sonneneinstrahlung 
zu schützen, pflanzte man Rosskastanien 
darüber, die dank ihrer großen Blätter reichlich 
Schatten spendeten und mit ihren flachen 
Wurzeln jedoch keine Gefahr für die Keller-
decke darstellten.

Ein Märzen ist aufgrund der Maischeschüttung 
sehr malzbetont, die Hopfensorten sind recht 
mild und treten meist erst im Abgang in Er-
scheinung. Die Bittere steht im Hintergrund, 
das Hopfenaroma trägt im lang nachhallenden 
Nachtrunk zum Geschmackserlebnis bei. 
Moderne, bernsteinfarbene Märzen sind immer 
gut gelagert und gereift und haben normaler-
weise einen Alkoholgehalt von 5 % bis 6,2 % Vol.

Einheiten

Art.Nr. Artikel Menge VPE Verpackung Gebinde

072 Mohren Pfiff 0,33 Liter 8 Flaschen Träger Glas Mehrweg

562 Mohren Pfiff 0,33 Liter 12 PET-Flaschen Tray PET-Einweg

049 Mohren Pfiff 0,33 Liter 20 Flaschen Kiste Glas Mehrweg

Der Bierstil „Österr. Märzen“


