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Bierprofil

Mohren Spezial
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Marke: Mohren

Sorte: Spezial

Bierstil: Spezialbier

Bierkategorie: Vollbier

Brauart: untergärig, filtriert

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Allergene: A – Glutenhaltiges Getreide

5,6 % Vol.

12,7 % Stammwürze

gold

klares Malzaroma und dezente Hopfennote

elegante Bittere, ausgeprägter Malzkörper  
und schöne Vollmundigkeit;  
im Abgang lang anhaltend und regt zum  
Weitertrinken an

feinporig, cremig

 spritzig und elegant

8 – 10 °C

6 Monate

Eintopf, gebratener Fisch, Braten, Steak, Wild, Burger,  
würziger Käse

Herkunft: Österreich
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Produktinformation

Quellennachweise: 
Horst Dornbusch, Das große Lexikon der Biersorten, 1. Auflage,  Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, 2017

http://bierwiki.org/index.php?title=Hauptseite

Der Bierstil „Spezialbier“

Ursprünglich wurde der Begriff „Spezial” 
 verwendet, um die Lücke zwischen Voll- und 
Starkbieren zu schließen. Die Biere hatten  eine 
Stammwürze zwischen 14 % und 16 % und  
durften nur mit behördlichen Ausnahme-
genehmigungen zu besonderen Anlässen (wie 
beispielsweise dem Münchner Oktoberfest) 
gebraut werden. 

Heute entfallen diese vormaligen Begren-
zungen im Rahmen der Gesetzgebung der 
Europäischen Union. Im österreichischen 
 Codex B13 ist  Spezialbier mit einer Stamm-
würze von > 12,5 % festgelegt.

Einheiten

Art.Nr. Artikel Menge VPE Verpackung Gebinde

070 Mohren Spezial 0,50 Liter 6 Flaschen Träger Glas Mehrweg

030 Mohren Spezial 0,50 Liter 20 Flaschen Kiste Glas Mehrweg

016 Mohren Spezial 20 Liter Behälter Mehrweg

017 Mohren Spezial 40 Liter Fass Mehrweg


