
mohrenbräu Festbock.
Bereit für Bock’n’roll?



Mohrenbräu Festbock 
Bock’n’roll vom Feinsten! 
Dieses traditionelle Bier verkörpert die reiche Braukunst vergangener Zeiten 
und bringt die perfekte Mischung aus Geschmack, Aroma und Feststimmung 
ins Glas. Unser Festbock ist ein wahres Meisterwerk der Braukunst, das mit 
Sorgfalt und Hingabe hergestellt wurde.

Wenn die Temperaturen draußen sinken und es kalt wird, dann ist es wieder 
Zeit für ein stärkeres Bier. Das Bockbier: ein gehaltvolles, deutlich malz- 
betontes Starkbier. Feincremiger Schaum, vollmundig und mit einer angenehmen 
milden Bittere, so präsentiert sich die bernsteinfarbene Schönheit im Glas. 

Schon die alten Mönche wussten: Flüssiges bricht das Fasten nicht. 
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ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

934 0,33 l Flasche 1 Fl - 90135460 - - -

035 0,33 l Träger 8 Fl 96 90135460 90135354 5,8 KG 260 x 130 x 245

046 0,33 l Kiste 20 Fl 40 90135460 9013500001317 15,7 KG 400 x 300 x 264

589 0,33 l 1/4 Pal 8 Fl 24 90135460 9013500001423 154 KG 600 x 400 x 1136

020 20,0 l Behälter 1 BEH 30 - 9013500001102 25 KG 239 x 239 x 549

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Münchner 
Malz, Cara Hell, Hopfen: Herkules, Perle, 

Tradition, untergärige Hefe

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

Scheiterhaufen 
mit Bier- 

schaumsauce
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7,0
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4,0

7,0 % Vol.

16,5 % Stammwürze

 glänzendes Bernstein

süßlich, honigartig mit feinen fruchtigen Noten

vollmundig und angenehm milde Bittere,  
im Abgang harmonisch ausklingend 

feincremig

prickelnd

10 – 13 °C

Steak, Wild, würziger Käse und Süßspeisen

7 Monate


