
Mohrenbräu Gold. 
Hoch die krügE!



Mohrenbräu Gold 
unser saisonales Festbier!
Anlässlich zum Brausilvester wird unser Mohrenbräu Gold gebraut. Es ist ein 
untergärige Festbier, das mit seiner goldfarbenen Pracht und spritzigen 
Frische jeden Bierliebhaber begeistert. Die dezente Hopfennote verleiht die-
sem Bier eine angenehme Aromatik, ohne dabei die harmonische Balance zu 
stören. Gebraut nach traditionellem Brauverfahren und mit viel Liebe zum 
Detail präsentiert sich das Mohrenbräu Gold nicht nur als Brausilvester-Bier, 
sondern auch als zeitloser Begleiter für weitere festliche Anlässe und gemütli-
che Stunden. Ein Festbier wie es im Buche steht! 

Somit: Hoch die Krüge!
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ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

1021 0,33 l Flasche 1 Fl - 9013500001959 - - -

1055 0,33 l Träger 8 Fl 96 9013500001959 9013500002635 5,8 KG 260 x 130 x 245

1020 0,33 l Kiste 20 Fl 40 9013500001959 9013500001966 15,7 KG 400 x 300 x 264

1056 0,33 l 1/4 Pal 8 Fl 24 9013500001959 9013500002642 154 KG 600 x 400 x 1136

1026 20,0 l Behälter 1 BEH 30 - 9013500001737 25 KG 239 x 239 x 549

15146 40,0 l Fass 1 KEG 12 - 9013500007920 51,2 KG 395 x 450

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner,  
Münchner Malz, Cara Hell, Hopfen: Herkules,  

Perle, Tradition, untergärige Hefe

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

Szegediner- 
gulasch mit Bier

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

2,5

4,5

3,0

5,0

0,5
4,0

5,0

2,5

6,0

4,0
3,0

 
 5,9 % Vol.

13,7 % Stammwürze

 goldfarben

süßlich, fruchtig mit dezenter  Hopfennote

weich und vollmundig, feinherber, angenehmer  
Abgang, angenehm ausgebildete Rezenz

cremig, sahnig

spritzig, prickelnd

8 – 10 °C

deftige Speisen wie Braten, Schinken, Gulasch,  
Kässspätzle

5 Monate


