
HopfenplotzCreativbier



Stark Hopfenbetont. Fruchtig-Bitter.
Das India Pale Ale, kurz IPA, hat seinen Ursprung im 17. Jahrhundert im Verein-
igten Königreich. Es wurde zur  Versorgung der Kolonien in Übersee genutzt. 
Die dazu benötigte lange Haltbarkeit wurde zum einen durch einen höheren 
Alkoholgehalt erreicht. IPAs sind für ihre ausgeprägte Hopfenpräsenz bekannt, 
die von Bitterkeit über blumige und fruchtige Noten bis hin zu Harz reichen 
kann. 

Diese Biere sollten vor Ort in Indien noch durch Zugabe von Wasser auf  
normale Trinkstärke herabgeschwächt werden. Dieses wurde aber wohlwis-
send unterlassen. Es war eines der ersten hellen Biere und wurde bereits  
im 19. Jahrhundert in die ganze Welt exportiert. 

So hat dieser Bierstil auch die Mohrenbrauerei erreicht und unsere Brauer 
haben in der Creativbrauerei dieses fruchtig-bittere Geschmackserlebnis ge-
braut. 

Mohrenbrauerei Vertriebs KG, Dr.-Waibel-Straße 2, 6850 Dornbirn, www.mohrenbrauerei.at

 
ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

1463 0,75 l Flasche 1 FL - 9013500004035 - 1,428 -

15000 0,75 l Karton 6 FL 84 9013500004035 9013500004059 8,57 -

15007 20,0 l Behälter 1 BEH 30 - 9013500004233 25,1 239x239x549

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Pale Ale,  
Münchner, Cara Belge, Wiener,  

Hopfen: Polaris, Citra, Calypso, obergärige Hefe

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

Bier-Yakitori-
Spiesse
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7,4 % Vol.

16,3 % Stammwürze

fein opal, leuchtendes Kupfer

harzig, nach Wald, dezente Honignote,  
hopfenbetont

Honignoten, vollmundig, knackig aber  
angenehm herb, im Abgang lang mit  
nachklingender Bittere

feinporig und stabil, cremefarben

dezent und ausgewogen

8 – 9 °C

scharf gewürzte und asiatische Speisen, 
 Mexikanisch,  Chilli, Käse- & Speckplatten

5 Monate


