MOHRENBRAU KELLERBIER.
NATURTRUB. FRUCHTIG.




DER BIERSTIL ,KELLERBIER®

Unter Kellerbier versteht man ein naturtribes, unfiltriertes Bier aus dem

Lagerkeller.

Der Braumeister hat seit jeher dem Bier vor der Filtration Proben mit Hilfe des
sogenannten ,Zwickelhahns” aus dem Lagertank entnommen, um die Qualitat
und Beschaffenheit seines Bieres zu Uberprifen. Diesem Instrument verdankt

das Kellerbier daher auch sein Synonym Zwickelbier bzw. Zwickl.

Das Kellerbier ist typischerweise ein untergariges Bier mit einem Marzen-
bierdhnlichen Alkoholgehalt von 5% bis 5,9 % Vol. Im Nachtrunk besticht es
durch ausgewogene Hopfen- und Malzaromen.

ArtNr

Produkt

VE

5,7 % Vol.

12,8 % Stammwdrze

dunkles Bernstein

fruchtige Noten, mit einem Hauch
von Honigmelone

feine Bittere, Karamell- und Réstnoten,
volles Mundgefthl und spritzig,

im Abgang lang anhaltend mit fruchtigem
Nachhall

cremig, sahnig

spritzig, prickelnd

8-10°C

Wild, traditionelle Hausmannskost
und wUlrziger Kase

4 Monate

Kdrper gpo

6,0
Alkohol

fruchtig

REZEPT-TIPP:

VORARLBERGER
KASSPATZLE

Hier scannen zum Rezept

Hopfenaroma
Farbe

bitter

sauer

Roéstaroma malzig

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Weizen, Carahell,
CaramUnch, Minchner Malz, Hopfen: Herkules,
Perle, Tradition, untergéarige Hefe

VE

EAN-Code

Gewicht MaBe in mm

20,01

Behalter

Einheiten Einheiten pro EAN-Code
pro VPE Palette Flasche
1FI - 9013500001447
8 FI 96 9013500001447
20 FI 40 9013500001447
8 FI 24 9013500001447
1BEH 30 -

Tray / Kiste

9013500001461

9013500001089

(in KG) (LxBxH)

5,8 KG 251 x 130 x 244

154 KG 600 x 400 x 1136

251 KG 239 x 239 x 549
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