
mohrenbräu Pale Ale.
Grapefruit. Mango. Limette.



Grapefruit. Mango. Limette.
Diese obergärige Biersorte kommt ursprünglich aus England und ist dort die 
Biersorte schlechthin – wer dort ein „Bier” bestellt bekommt ein Pale Ale. 

Das seltene Fruchtaroma des Mohrenbräu Pale Ale erinnert an einen Korb 
voller Südfrüchte. Die Kreation von Mohrenbräu präsentiert sich fruchtig und 
frisch mit einer angenehmen, ausgewogenen Bittere. Sie wird mit einer  
speziellen, sehr aromatischen Hopfensorte nach der Hauptgärung  
kaltgehopft. 
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ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

1413 0,33 l Flasche 1 FL - 9013500003854 - 0,544 64x64x217

1465 0,33 l Träger 192 FL 24 9013500003854 9013500003847 114 600x400x1315

1464 0,33 l Träger 8 FL 135 9013500003854 9013500003830 4,512 243,5x124,5x230

1449 0,75 l Karton 6 FL 84 9013500003601 9013500003793 8,57 -

1401 0,75 l Flasche 1 FL - 9013500003601 - 1,428 -

1400 20,0 l Behälter 1 BEH 30 - 9013500003625 25,1 239x239x549

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

Bier-Yakitori-
Spiesse
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Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Cara Hell,  
Münchner Malz, Caramünch Typ 2,  

Weizenmalz, Hopfen: Herkules, Mandarina  
Bavaria, Cascade, obergärige Hefe

5,2 % Vol.

12,6 % Stammwürze

goldgelb

Grapefruit, Mango, Limette

samtiger Körper, hopfenbetont und fruchtig,  
im Abgang harmonisch herb

feinporig, stabil

�feine Perlage, spritzig, erfrischend

8 – 10 °C

Chili, Curry, asiatische Gerichte, würziger 
Käse, Obstsalat

5 Monate


