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Österreichisches Märzen.



Österreichisches Märzen.
Das Märzenbier kommt ursprünglich aus Detuschland welches im März ge-
braut wurde und dann im Oktober zum Oktoberfest genossen wurde. Es war 
eine Art Lagerbier, das während der warmen Monate des Sommers gelagert 
wurde, um dann im Herbst getrunken zu werden. Dieses Bier zeichnet sich 
durch einen ausgewogenen Charakter aus, der malzig und leicht hopfig ist.  
 
In Österreich haben wir ebenfalls Märzenbiere, es ähnelt der deutschen Vari-
ante, weist jedoch je nach Region Unterschiede auf. Die Bittere steht im 
Hintergrund, das Hopfenaroma trägt im lang nachhallenden Nachtrunk zum 
Geschmackserlebnis bei. 
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ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

941 0,33 l Flasche 1 FL - 90135491 - 0,54 -

15128 0,33 l Dose 1 DS - 9013500007340 - 0,347 - 

49 0,33 l Kiste 20 FL 48 90135491 9013500001324 12,3 400x300x222

583 0,33 l Träger 240 FL 30 90135491 9013500001386 150,4 600 x 400x1140

584 0,33 l Träger 576 FL 72 90135491 9013500001393 347,66 800 x 600 x 1320 

72 0,33 l Träger 8 Fl 120 90135491 90135507 4,48 262x130x195

15126 0,33 l Dose 12 DS 189 9013500007340 9013500007456 4,27 239 x 180 x 149

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner,  
Hopfen: Herkules, Perle, Tradition,  

untergärige Hefe

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

Fingerfood
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4,9 % Vol.

11,7  % Stammwürze

goldgelb

ausbalanciertes und dezentes  
Malz- und Hopfenaroma

dezente Hopfennote, angenehmer  
weicher Malzkörper, im Abgang rund  
mit harmonischem Ausklang

feinporig, cremig

�prickelnd, erfrischend

8 – 12 °C

als Aperitif, Fisch, Geflügel,  
Salate und milder Käse 

5 Monate


