
mohrenbräu Pilsner.
Edel und schlank.



Der Bierstil „Pils“
„Pils“ steht für Pilsner, ein Bierstil, der nach der tschechischen Stadt Pilsen 
benannt ist. Pilsner Biere sind bekannt für ihre helle Farbe, ihren ausgewoge-
nen Malz- und Hopfengeschmack sowie ihre erfrischende Bitterkeit. Sie 
werden durch eine untergärige Gärung hergestellt, bei der die Hefe bei kühler-
en Temperaturen arbeitet.

Ein Pils strahlt mit hellem Glanz aus dem Glas. Der Schaum schimmert in 
federleichtem Schneeweiß und ragt steil über den Glasrand empor. Der 
schlanke, spritzige Antrunk wirkt erfrischend und zeigt gleich zu Beginn eine 
geradlinige Bittere. Im Geschmack ist es schlank, das heißt von geringer Süße 
bzw. Vollmundigkeit. Da ist aber noch das überraschende Finale, das die 
fruchtig-süßen Hopfenklänge sauber und trocken ausklingen lässt.  
Der Geruch wird von einer ausgeprägten Hopfenblume bestimmt. 
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ArtNr Produkt

VE VE Einheiten  
pro VPE

Einheiten pro 
Palette

EAN-Code
Flasche

EAN-Code
Tray / Kiste

Gewicht 
(in KG)

Maße in mm
(LxBxH)

945 0,33 l Flasche 1 FL - 90135439 - 0,633 -

1192 0,33 l Träger 192 Fl 24 90135439 9013500003588 145,2 600x 400 x 1150 

43 0,33 l Kiste 20 Fl 40 90135439 9013500001300 14,1 400x300x222

1185 0,33 l Träger 8 Fl 96 90135439 9013500003564 5,4 250x130x250

21 20,0 l Behälter 1 BEH 30 - 9013500001119 25,1 -

22 40,0 l Fass 1 KEG 12 - 9013500001126 51,2 -

Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner, Hopfen: Herkules, 
Spalter Select, Tradition, untergärige Hefe

4,8  % Vol.

11,3  % Stammwürze

strohgelb

feines Hopfenaroma

schlank im Körper, elegante Hopfennote; 
im Abgang sortentypisch herb

feinporig, kompakt

�feinperlig, spritzig, erfrischend

8 – 10 °C

Aperitif, Gulasch,  
asiatische und scharfe Gerichte

5 Monate

Hopfenaroma

malzigRöstaroma

Farbe

bitter

süß 

sauer

Körper

Abgang

Alkohol

fruchtig

Hier scannen zum Rezept

Rezept-Tipp:

frischkäse- 
Mousse
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