Stundenplan Biersommelier

Friihling 2024

Bier

das yorarlberger

Uhrzeit Montag 08.04.2024

Dienstag 09.04.2024

Montag 15.04.2024

Dienstag 16.04.2024

Mittwoch 24.04.2024

Donnerstag 25.04.2024

Freitag 26.04.2024

ORT ‘
y eraerker B

E oo vorarlberse” Bier

E s Vorarlbers<” Bier

& Egger

E s vorarlbers” Bier

E oo vorarlberse” Bier

.. Modul 1
) . ) Brautag/Zutaten Bier ,heute” Osterreich . : i
8:00 bis Geschichte des Bieres ) ) und seine Bierlandschaft Gastronomische Bierherstellung Bierherstellung
8:45 Dominik Lissek Michael David o Ausstattung Michael David Michael David
Albert Muhlwerth Birgit Rieber
Karl Huber
Einteil h Bierart Modul 1
: i Rohstoffe intellung nach Bierarten, i Bierstile Bierherstellun
8:45 bis Brautag Mélzen -sorten, Marken Bierfacher Gftro?otT'SChe o
9:30 Dominik Lissek Birgit Rieber usstattung Michael David Michael David
Karl Huber
Fachausdriicke der Bi Modul 2+3
9:30 bis Biertechnologie Brautag Maischen ac aSZgLusCtaiiorfr er Zapfen, Einschenken, Fragenkatalog Fragenkatalog
10:15 Dominik Lissek Birgit Rieber Ausschankfehler Michael David Michael David
Karl Huber
10:15 bis 10:30 Pause*
. . Degustation 8 Prufungs- . ; . . Modul 4+5 Wiederholung
101'133(?'5 biere & Beschreibung Br\i\LlJijfzgeizlca:(::m Blers‘tllé néCh EBC _Blsr zlapfén Bierpflege, Wartung Schanktechnik
: Michael David Birgit Rieber Michael David Karl Huber Karl Huber
i i Wiederholung Modul 6 i
. . . ) N Wiederholun
11:30 bis B|eraéti§rr1r,nBa|§<resr?rten, Brautag Kihlen und Biercocktails Bierherstellung Bierglaser Schanktechni‘i
12:30 Hefegabe Birgit Rieber Michael David Karl Huber
Michael David . i Michael David
bis 12:00 bis 12:00
R . " 12:00-13:30 Mittagessen : i . 12:30 bis 13:30
12:30 bis 13:30 Mittagspause & Fahrt nach Egg 12:00-13:30 Mittagessen Mittagspause®
13:30 bis Blercc_)cktalls und . Brautag Food Pall_’_lng: Anl_e|tung Brauereifthrung Bier und Gesundheit Wiederholung Bierstile
Bierkarte Garung-Reifung- und Moglichkeiten
14:30 Michael David Lagerung Birgit Rieber Dominik Lissek in Egg Tobias Gut Michael David
. i - Internationale Biere & - Bierherstellung, weitere '
14:30 bis Food Pairing B'e;zi‘géﬁg S'_f;;igﬁ”'a Degustation Ges’iﬁﬁgzigémer Zutaten, Schanktechnik Wiederholung Brauen
15:30 Michael David f : ; o A : Bierzapfen Michael David
Michael David Birgit Rieber Dominik Lissek in Egg Stephan Summer
15:30 bis 16:00 Pause*
Bier und Kase
Bier & Schokolade Degustation Schriftliche Prifun
16:00 bis egustation Christian Grass, esuch Biererlebniswe| rautechnologie rauereifihrung
Degustati Besuch Biererlebniswelt Brautechnologi B iftih s _dg
N IChae! avi
17:30 Gunter Fenkart Vo.Milch & Bosse Danielsen Dominik Lissek in Egg Stephan Summer Karl Huber
Manfred Hoffmann Dietmar Melzinger,
Hops & Malt

Priifungstag
Schanktechnik

Fachgesprach
Menu und Bierkarte

Prufungsbiere

Ausklang bei
Hops and Malt

Dornbirn

* Pausenzeiten werden nach Bedarf vor Ort definiert.



