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MOHRENBRAU EXPORT.

MALZIG. AUSGEWOGEN HOPFIG.
100% KONZERNFREI

Herkunft GRUNDUNGSMITGLIED
Exportbiere erhielten ihren Namen durch ihre Bestimmung fur den Versand DER ﬁSTERRElﬂmSGHEN
in entfernte Gebiete. Um die Strapazen des Transports zu Uberstehen, PRIVATBRAUEREIEN
wurden sie starker gebraut. Der kraftigere Geschmack und der erhéhte
Alkoholgehalt machten diese Biere auch im Inland beliebt. Mit der
Erfindung der Kaltemaschine konnte das untergarige Brauen bei
konstanten 4 °C bis 9 °C das ganze Jahr Uber stattfinden. Exportbiere
sind in der Regel untergarige Vollbiere mit einem Alkoholgehalt von tber
5 % Volumen und kénnen sowohl hell als auch dunkel sein.

Mehr Infos findest du hier:

Bierstil 6sterreichisches Marzen (international: Lager Hell)

Ein Marzen leuchtet in einem warmen dunklen Goldton, der ins Bernstein-
farbene Ubergeht und klar funkelt. Ein stabiler, feinporiger weiBer Schaum
krént das Bier. Der Geschmack ist malzbetont mit milden, stBlichen Noten.

Mohrenbrdu Export

Unser Export besticht durch seinen ausgewogenen Charakter, der malzig und leicht hopfig ist. Die Bittere
bleibt dezent im Hintergrund, wahrend das Hopfenaroma im langanhaltenden Nachtrunk zur Geltung
kommt. Goldgelb im Glas, prickelnd und erfrischend im Mund, mit cremigem, feinporigem Schaum - ein
wahrer Genuss. Perfekt als Aperitif und ideal zu Fisch, Gefligel und Salaten.

% 5,0 % Vol. Hopfenaroma
""" Abgang Farbe

& 1,7 % Stammwirze

Korper bitter
<©> Optik: goldgelb

> Nase: ausbalanciertes und
“”  dezentes Malz- und Hopfenaroma

Alkohol suB

Geschmack: dezente Hopfennote,
<=> angenehmer weicher Malzkérper, im fruchtio sauer
Abgang rund mit harmonischem Ausklang

@ Rostaroma malzig
CJD Schaum: feinporig

< Perlage: prickelnd, erfrischend

& Trinktemperatur: 8 - 12 °C

qf\? Passt zu: Fisch, Geflugel, Salat

= und milder Kase
..... Zutaten: Wasser,

m} Flasche: 6 Monate | Dose: 12 Monate Gerstenmalz, Hopfen
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