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MOHRENBRAU PILSNER.

SCHLANK. ERFRISCHEND. HERB.
100% KONZERNFREI

Herkunft . GRUNDUNGSMITGLIED
Im frihen 19. Jahrhundert war die Bierkultur in Deutschland und Osterreich DER ﬁSTERRElﬂmSGHEN
bereits ausgereift, wéhrend das Brauwesen in Tschechien noch in den PRIVATBRAUEREIEN
Kinderschuhen steckte. Josef Groll, ein Braumeister aus Vilshofen, brachte
eine untergéarige Hefe nach Pilsen und wahlte ein Verfahren, bei dem das
Malz nach dem Darren hell blieb. So entstand das erste Pilsner Bier.

Mehr Infos findest du hier:

Bierstil Pilsner

Pilsner, oft einfach als Pils bezeichnet, zeichnet sich durch seine helle,
goldgelbe Farbe aus und ist in der Regel klar und filtriert. Der Geschmack
ist frisch und herben mit einer leichten Bitterkeit, wéhrend das Malz
geschmacklich im Hintergrund bleibt.

Mohrenbrau Pilsner

Unser Pilsner leuchtet in einem klaren, strohgelben Farbton und wird von einem feinen, weiBen Schaum
gekront. Der erste Schluck ist spritzig und erfrischend mit einer klaren Bitterkeit, die im Abgang
sortentypisch herb bleibt. Das Aroma wird von einem intensiven Hopfenblumenduft gepragt. Ideal als
Begleiter zu scharfen und asiatischen Gerichten, eignet sich unser Pilsner auch hervorragend als Aperitif
durch seine appetitanregenden Bitterstoffe.

""" Abgang 80 Farbe

Korper bitter
<@ Optik: strohgelb
> Nase: feines Hopfenaroma Alkohol sin
= Geschmack: schlank im Kérper, elegante
" Hopfennote; im Abgang sortentypisch herb
""" fruchtig sauer

Cj% Schaum: feinporig, kompakt

Réstaroma malzig

Perlage: feinperlig, spritzig, erfrischend

LE Trinktemperatur: 8 - 10 °C

qu Passt zu: Aperitif, Gulasch, Zutaten: Wasser, Malz: Pilsner,

= asiatische und scharfe Gerichte Hopfen: Herkules, Spalter Select

wn| Flasche/Fass: 6 Monate Tradition, untergérige Hefe
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