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MOHRENBRAU RADLER SAUER.

LEICHT. SPRITZIG. ELEGANT.
100% KONZERNFREI

Herkunft GRUNDUNGSMITGLIED
Radler ist ein erfrischendes Getrank, das traditionell aus Bier und DER ﬁs‘|’ERRE|c|-||sc|-|EN
Limonade oder Mineralwasser besteht. Heute gibt es viele verschiedene PRIVATBRAUEREIEN

Radlermischungen, die von stf bis herb reichen. Unter diesen Varianten ist
der Saure Radler wohl eine der erfrischendsten Optionen. Die beliebteste
Legende zur Entstehung des Radlers erzahlt von Franz Xaver Kugler,
einem Wirt aus Oberhaching, der 1922 aus der Not heraus das erste Radler
kreierte. Als ihm das Bier ausging und er die durstigen Radfahrer nicht
enttduschen wollte, mischte er das verbleibende Bier mit Zitronenlimonade
- und so entstand das beliebte Mischgetrank.

Mehr Infos findest du hier:

Bierstil

Radler ist ein vielseitiges Biermischgetrank, das je nach Rezeptur variieren

kann. Neben der traditionellen Mischung aus Bier und Limonade gibt es auch Radler-
Varianten, bei denen Mineralwasser verwendet wird. Der Alkoholgehalt richtet sich nach dem
verwendeten Bier.

Mohrenbrau Radler Sauer

Unser Radler Sauer ist eine besonders erfrischende Variante des klassischen Radlers. Anstelle von sufBer
Limonade verwenden wir Mineralwasser, was dem Getrank eine angenehm saure und spritzige Note
verleiht. Dieser Radler ist leicht, belebend und frei von Zuckerzusatzen, was ihn zu einem ausgezeichneten
Durstldscher macht. Er passt perfekt zu Gegrilltem, sommerlichen Salaten oder deftigem Gulasch und
bietet eine herrlich erfrischende Alternative zu anderen Radlermischungen.
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= Geschmack: feinherb und dezente Malz-
" noten, im Abgang harmonisch ausklingend
""" fruchtig sauer
Cij Schaum: feinporig, cremig
..... : Réstaroma malzig
(‘C Perlage: spritzig und elegant
E Trinktemperatur: 8 °C Zutaten: Biermischgetrank aus
""" : N 60 % Spezialbier und 40% Wasser
-~ Passt zu: Bretteljause, Kaseplatte, . N
qu Wurstsalat mit Kohlensaure versetzt,
= urstsala .
..... Malz: Pilsner, Hopfen: Herkules, Perle,
%} Flasche/Fass: 6 Monate | Dose: 12 Monate Tradition, untergérige Hefe, Milchsaure
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